
Viernes 12 mayo

Degustaciones

11:00h Los dulces de nuestros antepasados: Coca  de Llanda y
Flaons de Morella
11:45h Productos de nuestra tierra: Embutido, longaniza de Pascua,
perro y sobrasada de Requena
12:00h Showcooking: Yema de huevo con velouté de alcachofa y
Pulpo con palomitas de cerdo y crema de verduras de la huerta, con
los chefs Carlos Miralles e Iván Alemany, de Benicarló
12:30h Elaboraciones típicas: Sepia encebollada
13:30h Nuestro producto estrella, los arroces: Arrocito de Castellón
maridado con vinos valencianos
16:30h Elaboraciones típicas: Turrón a la piedra de Xixona maridado
con Moscatel de Xaló
16:45h Producto de nuestra tierra, el dátil: Dátiles de Elche
maridados con Agua de Valencia
17:30h Como acompaña nuestro oro más preciado: Fartons y
Horchata de Alboraya



11:00h Los dulces de nuestros antepasados: Pastelitos de
Boniato y Pilotes de Frare de Castellón
11:45h Productos de nuestra tierra: Queso servilleta de Costera
de Ranes, queso fresco de La Nucia, queso tronchón de Castelló
y Queso de Catí
12:30h Elaboraciones típicas: Croquetas Morellanas
13:30h Nuestro producto estrella, los arroces: Arròs del
Senyoret maridado con vinos valencianos
16:30h Elaboraciones típicas: Panfigol maridado con Herbero
de la Sierra de Mariola
17:00h Producto de nuestra tierra, el níspero: Nísperos de
Callosa d'En Sarrià maridados con Licor de Naranja
17:30h Como acompaña nuestro oro más preciado: Fartons y
Horchata de Alboraya

Degustaciones

Sábado 13 mayo



11:00h Los dulces de nuestros antepasados: Coca de Naranja
y rollitos de anís
11:45h Productos de nuestra mar: Mojama, hueva, capellans
y sardina
12:30h Elaboraciones típicas: Coquetas de titaina
13:30h Nuestro producto estrella: Gazpacho marinero
maridado con vinos valencianos
16:30h Elaboraciones típicas: Turrón de Xixona maridado con
vino dulce alicantino
17:00h Producto de nuestra tierra, la almendra: Rossegons
de Almendra
17:30h Como acompaña nuestro oro más preciado: Fartons
y Horchata de Alboraya

Degustaciones

Domingo 14 mayo


