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COCTELES 2026 FERIA DE ZARAGOZA

COCTEL #01

TARTAR DE SECALLONA CON TRUFA

CARROT CAKE

CUAJADA DE QUESO DE CABRA CON FOIE Y MERMELADA DE VIOLETAS
MONTADITO DE PALITO DE CANGREJO

NUESTRA ENSALADILLA RUSA DE LANGOSTINOS SOBRE PAN DE GAMBAS CON HUEVAS DE SALMON
CROQUETA DE PATO CON BARBACOA COREANA

CAZUELITA DE MIGAS CON CHISTORRA

LINGOTE DE CARRILLERA CON ALIOLI DE VINO TINTO

BRIOCHE DE PULLED PORK

GYOZA “EL CACHIRULO" DE TERNASCO DE ARAGON IGP

FIDEUA DE GAMBAS Y CALAMARES CON ALIOLI

BOMBON DE BROWNIE

VINOS BLANCO Y TINTO D.O ARAGONESAS
REFRESCOS, CERVEZAS Y AGUA MINERAL

PRECIO: 33€ + IVA



COCTELES 2026 FERIA DE ZARAGOZA

COCTEL #02

TARTAR DE TOMATE, MOZZARELLAY ALBAHACA
MONTADITO DE JAMON BATIDO

TOTOPOS CON AGUACATE Y ATUN

CAUSA LIMENA DE PULPO CON AGUACATE Y OLIVADA
MACARON “EL CACHIRULO" CON QUESO DE CABRAY CRISTALES DE JAMON
CROQUETA DE GALLINAY TRUFA

ROLLITO DE PRIMAVERA CON WAKAME Y SALSA AGRIDULCE
ARROZ DEL SENYORET

HAMBURGUESITA DE CHIPIRON CON SOBRASADA
TORREZNO AL CUBO

BUNUELOS DE BACALAO CON MAHONESA DE PIMIENTOS

BOMBON DE BROWNIE

VINOS BLANCO Y TINTO D.O ARAGONESAS
REFRESCOS, CERVEZAS Y AGUA MINERAL

PRECIO: 35€ + IVA



COCTELES 2026 FERIA DE ZARAGOZA

COCTEL #03

BOCA BITS DE BOQUERON CON ALIOLI DE MANZANA
PANIPURI DE RAPE Y ANGUILA CON CAVIAR DE SAUTERNES
MONTADITO DE JAMON DE TERUEL

GELEE DE FRUTOS ROJOS CON FOIE

BAO DE SALMON SON SALSA TARTARA

PIRULETA DE CACHOPO CON CECINAY QUESO PATAMULO
CROQUETA DE PICADILLO

CANELON DE CONFIT CON SALSA PACHARAN

ALBONDIGA DE TERNERA DEL PIRINEO, CEBOLLA DE FUENTES A LA CREMA DE TRONCHON
CIGALITA TANDOORI CON SALSA DE YOGUR GRIEGO
BUNUELO DE QUESO DE CABRA CON CECINA DE LEON

DADITOS DE TRENZA DE ALMUDEVAR

VINOS BLANCO Y TINTO D.O ARAGONESAS
REFRESCOS, CERVEZAS Y AGUA MINERAL

PRECIO: 37€ + IVA
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